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1.2 BestimmungsgemaRe Verwendung

Das Kochfeld ist nur fiir die Zubereitung von Speisen im
Haushalt und ahnlichen Bereichen bestimmt. Ahnliche
Bereiche sind:

» Die Verwendung in Laden, Blros und andere ahnliche
Arbeitsumgebungen

» Die Verwendung in landwirtschaftlichen Betrieben

» Die Verwendung durch Kunden in Hotels, Motels und
weiteren typischen Wohnumgebungen

» Die Verwendung in Fruhstlickspensionen

» Es darf nicht zweckentfremdet und nur unter Aufsicht
verwendet werden.
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2 Sicherheitshinweise und Warnungen
2.1 Fur Anschluss und Funktion

Die Gerate werden nach den einschlagigen
Sicherheitsbestimmungen gebaut.
Netzanschluss, Wartung und Reparatur der
Gerate darf nur ein autorisierter Fachmann
nach den geltenden Sicherheitsbestimmun-
gen vornehmen. Unsachgemaf ausgeflhrte
Arbeiten gefahrden lhre Sicherheit.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gera-
tes beschadigt ist, muss sie durch den Her-
steller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefahrdungen zu vermeiden.

Das Gerat darf nicht mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einem externen Fernwirksys-
tem betrieben werden.

2.2 Fur das Kochfeld allgemein

Wegen der sehr schnellen Reaktion bei hoher
Kochstufeneinstellung das Induktionskochfeld
nicht unbeaufsichtigt betreiben!

Beachten Sie beim Kochen die hohe Aufheiz-
geschwindigkeit der Kochzonen. Vermeiden
Sie das Leerkochen der Topfe, da dabei
Uberhitzungsgefahr der Topfe besteht!

Stellen Sie Topfe und Pfannen nicht leer auf
eingeschaltete Kochzonen.

Vorsicht bei der Verwendung von Simmertop-
fen. Simmertdpfe kbnnen unbemerkt leerko-
chen! Dies fuhrt in der Folge zu Beschadigun-
gen am Topf und am Kochfeld. Hierfur wird
keine Haftung tUbernommen!

Schalten Sie eine Kochzone nach Gebrauch
unbedingt durch die Minus-Taste ab und nicht
allein durch die Topferkennung.

Uberhitzte Fette und Ole kdnnen sich selbst
entziinden. Speisen mit Fetten und Olen nur
unter Aufsicht zubereiten. Entziindete Fette
und Ole niemals mit Wasser I6schen! Das
Gerat ausschalten und dann die Flammen
vorsichtig z.B. mit einem Deckel oder einer
Léschdecke abdecken.

Die Glaskeramik-Flache ist sehr widerstands-
fahig. Vermeiden Sie dennoch, dass harte Ge-
genstande auf die Glaskeramik-Flache fallen.
Punktférmige Schlagbelastungen kdnnen zum
Bruch des Kochfeldes fuhren.

@

Bei Brichen, Spriingen, Rissen oder anderen
Beschadigungen an der Glaskeramik besteht
Stromschlaggefahr. Das Gerat sofort aul3er
Betrieb setzen. Sofort die Haushalts-Siche-
rung ausschalten und den Kundendienst
rufen.

Sollte sich das Kochfeld durch einen Defekt
der Sensorsteuerung nicht mehr abschalten
lassen, sofort die Haushalts-Sicherung aus-
schalten und den Kundendienst rufen.

Vorsicht beim Arbeiten mit Haushaltsgeraten!
Anschlussleitungen durfen nicht mit den hei-
Ren Kochzonen in Berlihrung kommen.

Brandgefahr: niemals Gegenstande auf der
Kochflache lagern.

Das Glaskeramik-Kochfeld darf nicht als Abla-
geflache benutzt werden.

Keine Alufolie bzw. Kunststoff auf die Koch-
zonen legen. Von der heillen Kochzone alles
fernhalten, was schmelzen kann, z.B. Kunst-
stoffe, Folie, besonders Zucker und stark zu-
ckerhaltige Speisen. Zucker sofort im heilden
Zustand mit einem speziellen Glasschaber
vollstandig von dem Glaskeramik-Kochfeld
entfernen, um Beschadigungen zu vermeiden.

Metallgegenstande (Kichengeschirr, Besteck,
Lufterabdeckung...) diirfen nie auf dem Induk-
tionskochfeld abgelegt werden, weil sie heil}
werden kénnten. Verbrennungsgefahr!

Keine feuergefahrlichen, leicht entzindbare
oder verformbare Gegenstande direkt unter
das Kochfeld legen.

Metallgegenstande die am Korper getragen
werden, kdnnen in unmittelbarer Nahe des
Induktionskochfeldes heild werden. Vorsicht,
Verbrennungsgefahr. Nicht magnetisierbare
Gegenstande (z.B. goldene oder silberne Rin-
ge) sind nicht betroffen.

Niemals verschlossene Konservendosen und
Verbundschichtverpackungen auf Kochzonen
erhitzen. Durch Energiezufuhr kdnnten diese
zerplatzen!

Die Sensortasten sauber halten, da Ver-
schmutzungen vom Gerat als Fingerkontakt
erkannt werden konnte. Niemals Gegenstan-
de (Topfe, Geschirrticher, etc.) auf die Sen-
sortasten stellen!
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Wenn Topfe bis Uber die Sensortasten Uber-
kochen, raten wir dazu, die Aus-Taste zu
betatigen.

HeilRe Topfe und Pfannen nicht in die Nahe
der Sensortasten verschieben bzw. diese ab-
decken. In diesem Fall schaltet sich das Gerat
automatisch ab.

Den Topf immer in der Mitte der Kochzone
zentrieren.

Grol3e Topfe nach Moglichkeit auf den hinte-
ren Kochzonen verwenden, damit die Sensor-
tasten nicht zu stark erwarmt werden (Uber-
hitzung Touch-Control; Fehlermeldung E2,
Abschaltung der Touch-Control).

Sind Haustiere in der Wohnung, die an das
Kochfeld gelangen konnten, ist die Kindersi-
cherung zu aktivieren.

Wenn bei Einbauherden der Pyrolysebetrieb
stattfindet, darf das Induktionskochfeld nicht
benutzt werden.

Das Glaskeramikkochfeld darf unter keinen
Umstanden mit einem Dampfreinigungsgerat
oder ahnlichem gereinigt werden!

Achten Sie darauf, dass keine Gegenstande
(z.B. Putztuch) in unmittelbarer Umgebung
des Kochfeldabzuges liegen. Diese kdnnen
durch die Luftstromung eingesaugt werden.
Grundsatzlich sind Flussigkeiten und Kleintei-
le vom Gerat fernzuhalten.

Betreiben Sie das Gerat nie ohne eingesetz-
ten Fettfilter.

Uberfettete Filter bedeuten Brandgefahr!

Frittieren ist nur unter standiger Beobachtung
gestattet, Flambieren ist nicht zulassig!

Bei Betrieb kaminabhangiger Holz-, Kohle-,
Gas- oder Olfeuerstatten muss fiir ausrei-
chend Zuluft gesorgt werden. Der maximal zu-
lassige Unterdruck, der durch die Dunsthaube
im Raum der kaminabhangigen Feuerstatte
bewirkt wird, darf 4 Pa (0,04 mbar) nicht tGber
schreiten, sonst besteht Vergiftungsgefahr.

Beim Kochen wird durch den Wrasen zusatz-
lich Feuchtigkeit in die Raumluft abgegeben

Im Umluftbetrieb wird die Feuchtigkeit aus
dem Wrasen nur geringfugig entfernt. Es ist
daher immer fur eine ausreichende Frischluft-
zufuhr, z.B. durch ein getffnetes Fenster oder
durch den Einsatz von WohnraumlGftungen,
Zu sorgen.

@

Stellen Sie stets ein normales und behagli-
ches Raumklima (45 - 60 % Luftfeuchtigkeit)
sicher.

Schalten Sie nach jeder Benutzung im Umluft-
betrieb den Kochfeldabzug fur ca. 20 Minuten
auf eine geringe Stufe oder aktivieren Sie die
Nachlaufautomatik.

2.3 Fiir Personen

Diese Gerate kdnnen von Kindern ab 8 Jah-
ren sowie von Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie be-
aufsichtigt oder bezliglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren ver-
standen haben. Kinder dirfen nicht mit dem
Gerat spielen. Die Reinigung und die Wartung
durch den Benutzer dirfen nicht durch Kinder
durchgefiihrt werden, es sei denn, sie werden
beaufsichtigt.

Die Oberflachen an Heiz- und Kochstellen
werden bei Betrieb heil. Aus diesem Grunde
sollten Kleinkinder grundsatzlich ferngehalten
werden.

Es durfen nur Kochmuldenschutzgitter oder
Kochmuldenabdeckungen des Kochmul-
denherstellers oder die vom Hersteller in der
Gebrauchsanweisung des Gerates freigege-
benen Kochmuldenschutzgitter oder Koch-
muldenabdeckungen verwendet werden. Die
Verwendung von ungeeigneten Kochmulden-
schutzgitter oder Kochmuldenabdeckungen
kann zu Unfallen fihren.

Personen mit Herzschrittmachern oder im-
plantierten Insulinpumpen mussen sich verge-
wissern, dass ihre Implantate nicht durch das
Induktionskochfeld beeintrachtigt werden (der
Frequenzbereich des Induktionskochfeldes ist
20-50 kHz).
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2.4 Symbol- und Hinweiserklarung

Das Gerat wurde nach aktuellem Stand der Technik gefer-

tigt. Dennoch gehen von Maschinen Risiken aus, die sich
konstruktiv nicht vermeiden lassen.

Um dem Bediener ausreichende Sicherheit zu gewahr-
leisten, werden zusatzlich Sicherheitshinweise gegeben,
die durch nachfolgend beschriebene Texthervorhebungen
gekennzeichnet sind.

Nur wenn diese beachtet werden, ist hinreichend Sicher-
heit beim Betrieb gewahrleistet.

Die gekennzeichneten Textstellen haben unterschiedliche

Bedeutung:

Zusatzlich werden an einigen Stellen die folgenden Gefah-
rensymbole verwendet:

WARNUNG VOR ELEKTRISCHER
ENERGIE!
ES BESTEHT LEBENSGEFAHR!

In der Nahe dieses Symbols sind span-
nungsfihrende Teile angebracht. Abdeckun-
gen, die damit gekennzeichnet sind, dirfen
nur von einer anerkannten Elektrofachkraft
entfernt werden.

GEFAHR

Anmerkung, die auf eine unmittelbar drohen-
de Gefahr hinweist, deren mdgliche Folgen
Tod oder schwerste Verletzungen sind.

VORSICHT

Anmerkung, die auf eine moglicherweise ge-
fahrliche Situation hinweist, deren maogliche
Folgen Tod oder schwerste Verletzungen
sind

VORSICHT! HEISSE OBERFLACHEN!
Dieses Symbol ist auf Oberflachen ange-
bracht, die heil® werden. Es besteht die
Gefahr schwerer Verbrennungen oder Ver-
brihungen.

Die Oberflachen konnen auch nach dem
Abschalten des Gerates heil} sein.

ACHTUNG

Anmerkung, die auf eine gefahrliche Situa-
tion hinweist, deren mégliche Folgen leichte
Verletzungen oder Beschadigung des Gera-
tes sind.

@ > b P

HINWEIS

Anmerkung, deren Beachtung den Umgang
mit dem Gerat erleichtert.

HANDHABUNGSVORSCHRIFTEN FUR
DEN UMGANG MIT ELEKTROSTATISCH
EMPFINDLICHEN BAUELEMENTEN
UND BAUGRUPPEN (ESD) BEACHTEN.

Hinter Abdeckungen, die mit nebenstehen-
dem Symbol gekennzeichnet sind, befinden
sich elektrostatisch gefahrdete Bauelemente
und Baugruppen. Berlhren von Steckan-
schlissen, Leiterbahnen und Bauteile-Pins
ist unbedingt zu vermeiden. Nur Fachperso-
nal mit ESD Kenntnissen ist befugt Eingriffe
vorzunehmen!
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Das Dekor kann von den Abbildungen abweichen.

Induktionskochzone vorne links
Induktionskochzone hinten links
Glaskeramik-Kochfeld
Touch-Control Bedienfeld
Liftersteuerung

Lifter

Ein/Aus-Taste (Kochfeld)
Kochzonenauswahl-Taste

© N oAM=

10.Kochstufen-Anzeige

. Plus-Taste (erhdéhen) / Minus-Taste (verringern)

11. Timeranzeige

12.Stand-by Taste
13.Minus- /Plus-Taste Lufter
14.Anzeige Lufter
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Bedienung durch Sensortasten

Die Bedienung des Glaskeramik-Kochfeldes erfolgt durch
Touch-Control Sensortasten. Die Sensortasten funktio-
nieren wie folgt: mit der Fingerspitze ein Symbol auf der
Glaskeramikoberflache kurz berthren. Jede korrekte Beta-
tigung wird durch einen Signalton bestatigt.

Nachfolgend wird die Touch-Control Sensortaste als ,Tas-
te” bezeichnet.

Stand-by Taste @ (13)

Mit dieser Taste wird das Gerat betriebsbereit geschaltet.
Die Taste ist sozusagen der Hauptschalter. Nach dem
Ausschalten Uber diese Taste bleibt das Gerat noch ca.
120 Min. in Betriebsbereitschaft.

Achtung! Hat das Gerat komplett abgeschaltet, wird auch
keine Restwarmeanzeige mehr angezeigt!

Ein-/Aus-Taste O (7) Kochzonen links oder rechts

Mit dieser Taste wird die linke oder rechte Kochfeldseite
ein- und ausgeschaltet.

Kochzonenauswahl-Taste; z.B. vorne L (8)

Durch Betatigung einer der zur Verfiigung stehenden
Kochzonenauswahl-Tasten wird eine Kochzone aus-
gewahlt, fir die anschlieBend mit der Plus-Taste oder
Minus-Taste eine Kochstufe eingestellt werden kann.

@

Minus-Taste — / Plus-Taste -} (10)

Mit diesen Tasten werden die Einstellungen der Koch-
stufen, der Abschaltautomatik und des Kurzzeitweckers
vorgenommen.

Durch die Minus-Taste wird der Anzeigewert verringert,
durch die Plus-Taste erhoht.

Kochstufen-Anzeige (11)

Die Kochstufen-Anzeige zeigt die gewahlte Kochstufe,
oder:

leuchtet hell Kochzone ist ausgewahlt (selektiert)

H ........................................... Restwarme

F’ ........................................... Powerstufe

':' ........................................... Topferkennung
L ........................................... Kindersicherung
Briickenfunktion
E .................... Fehlermeldung
Kontrolllampe E"M ................ Timerfunktion

Minus- —/Plus-Taste -} Liifter (14)

Mit diesen Tasten wird der Lifter (Dunstabzug) bedient. Er
kann unabhangig vom Kochfeld betrieben werden.

Anzeige Liifter (16)

) Lifterstufe
P Lufternachlauf



Bedienung

4 Bedienung
4.1 Das Induktionskochfeld

Die Kochflache ist mit einem Induktionskochfeld ausgestat-
tet. Eine Induktionsspule unterhalb der Glaskeramik-Koch-
flache erzeugt ein elektromagnetisches Wechselfeld, das
die Glaskeramik durchdringt und im Geschirrboden den
warmeerzeugenden Strom induziert.

Bei einer Induktionskochzone wird die Warme nicht mehr
von einem Heizelement Uber das Kochgefal} auf die zu
garende Speise Ubertragen, sondern die erforderliche
Warme wird mit Hilfe von Induktionsstromen direkt im
Kochgefal} erzeugt.

Vorteile des Induktionskochfeldes

» Energiesparendes Kochen durch direkte Energietiber-
tragung auf den Topf (geeignetes Geschirr aus magne-
tisierbarem Material ist notwendig),

» erhohte Sicherheit, da die Energie nur bei aufgesetz-
tem Topf Ubertragen wird,

* Energietbertragung zwischen Induktionskochzone und
Topfboden mit hohem Wirkungsgrad,

* hohe Aufheizgeschwindigkeit,

» Verbrennungsgefahr ist gering, da die Kochflache nur
durch den Topfboden erwarmt wird, Uberlaufendes
Kochgut brennt nicht fest,

» schnelle, feinstufige Regelung der Energiezufuhr.

4.2 Topferkennung ':'

Steht bei eingeschalteter Kochzone kein oder ein zu klei-
ner Topf auf der Kochzone, so erfolgt keine Energieliber-
tragung. Ein blinkendes ':' in der Kochstufenanzeige weist
darauf hin.

Wird ein geeigneter Topf auf die Kochzone gestellt, schal-
tet sich die eingestellte Stufe ein und die Kochstufen-An-
zeige leuchtet. Die Energiezufuhr wird unterbrochen,
wenn das Gefal} entfernt wird, in der Kochstufenanzeige
erscheint ein blinkendes ':'.

Falls kleinere Topfe oder Pfannen aufgesetzt werden, bei
denen die Topferkennung aber noch einschaltet, wird nur
soviel Leistung abgegeben, wie diese bendtigen.

Topferkennungsgrenzen

Kochzonen-Durchmesser | Empfohlener Mindest-
(mm) durchmesser Topfboden
(mm)
190 x 210 120

Das Kochgeschirr darf einen bestimmten Bodendurchmes-
ser nicht unterschreiten, da sich die Induktion sonst nicht
einschaltet. Den Topf immer in der Mitte der Kochzone
zentrieren, um den besten Wirkungsgrad zu erzielen.
Wichtig: Je nach Topfqualitdt kann der erforderliche Min-
destdurchmesser zum Ansprechen der Topferkennung
abweichen!

@

4.3 Betriebsdauerbegrenzung

Das Induktionskochfeld besitzt eine automatische Be-
triebsdauerbegrenzung.

Die kontinuierliche Nutzungsdauer jeder Kochzone ist
abhangig von der gewahlten Kochstufe (siehe Tabelle).

Voraussetzung ist, dass wahrend der Nutzungsdauer kei-
ne Einstellungsanderung an der Kochzone vorgenommen
wird.

Wenn die Betriebsdauerbegrenzung angesprochen hat,
wird die Kochzone abgeschaltet, es ertont ein kurzer Sig-
nalton und ein H erscheint in der Anzeige.

Die Abschaltautomatik hat gegenlber der Betriebsdauer-
begrenzung Vorrang, d.h. die Kochzone wird erst abge-
schaltet, wenn die Zeit der Abschaltautomatik abgelaufen
ist (z.B. Abschaltautomatik mit 99 Minuten und Kochstufe 9
ist moglich).

Betriebsdauerbegrenzung

Eingestellte Betriebsdauerbegrenzung in
Kochstufe Stunden
1,2 6
3,4 5
5 4
6,7,8,9 1,5

4.4 Sonstige Funktionen

Bei langerem oder gleichzeitigem Betéatigen von einer oder
mehreren Sensortasten (z.B. durch einen versehentlich
auf die Sensortasten gestellten Topf) erfolgt keine Schalt-
funktion.

Es blinkt das Symbol ~ oder Er03 und ein zeitlich be-
grenzter Dauersignalton ertont. Nach einigen Sekunden
wird abgeschaltet. Bitte den Gegenstand von den Sensor-
tasten entfernen. Zum Léschen des Symbols ~ oder Er03
die gleiche Taste betatigen oder das Kochfeld aus- und
einschalten.

4.5 Uberhitzungsschutz (Induktion)

Bei langerem Gebrauch der Kochflache mit voller Leistung
kann bei hoher Raumtemperatur die Elektronik nicht mehr
im erforderlichen Umfang gekunhlt werden.

Damit keine zu hohen Temperaturen in der Elektronik
auftreten, wird ggf. die Leistung der Kochzone selbsttatig
herunter geregelt.

Sollten bei normalem Gebrauch der Kochflache und nor-
maler Raumtemperatur haufig E2 angezeigt werden, so ist
vermutlich die Kihlung nicht ausreichend.

Fehlende Kihloéffnungen im Mdbel kénnen die Ursache
sein. Gdf. ist der Einbau zu Uberprifen (siehe Kapitel
Beluftung).
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4.6 Geschirr fiir Induktionskochfeld

Das fir die Induktionskochflache benutzte Kochgefafd
muss aus Metall sein, magnetische Eigenschaften haben
und eine ausreichende Bodenflache besitzen.

Benutzen Sie nur Topfe mit induktionsgeeignetem Boden.

Geeignete Kochgefalle

Ungeeignete Kochgefale

Emaillierte Stahlgefalle mit
starkem Boden

Gusseiserne Gefalte mit
emaillierten Boden

Gefalle aus Kupfer, rost-
freiem Stahl, Aluminium,
feuerfestem Glas, Holz,

Keramik bzw. Terrakotta

Gefalde aus rostfreiem
Mehrschichten-Stahl,
rostfreiem Ferritstahl bzw.
Aluminium mit Spezialbo-
den

So kénnen Sie die Eignung des Gefales feststellen:
Fihren Sie den nachfolgend beschriebenen Magnettest

durch oder vergewissern Sie sich, dass das Gefalk das
Zeichen fur die Eignung zum Kochen mit Induktionsstrom

tragt.
ﬂ—‘

Magnettest:

Flhren Sie einen Magneten an den
Boden lhres Kochgefales heran. Wird er
angezogen, so kdnnen Sie das Kochge-
fal auf der Induktionskochflache benut-
zen.

Hinweis:

Beim Gebrauch induktionsgeeigneter Topfe einiger Her-
steller kbnnen Gerausche auftreten, die auf die Bauart
dieser Topfe zurlickzuflihren sind.
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Falsch: der Geschirrboden ist gewolbt. Die Temperatur
kann von der Elektronik nicht korrekt ermittelt werden.
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4.7 Energiespartipps

Nachfolgend finden Sie einige wichtige Hinweise, um ener-
giesparend und effizient mit lhrem neuen Induktionskoch-
feld und dem Kochgeschirr umzugehen.

» Der Topfbodendurchmesser sollte gleich grof3 sein wie
der Kochzonendurchmesser.

» Beim Kauf von Tdpfen darauf achten, dass haufig der
obere Topfdurchmesser angegeben wird. Dieser ist
meistens groRer als der Topfboden.

» Schnellkochtdpfe sind durch den geschlossenen Gar-
raum und den Uberdruck besonders zeit- und ener-
giesparend. Durch kurze Gardauer werden Vitamine
geschont.

» Immer auf eine ausreichende Menge Flissigkeit im
Schnellkochtopf achten, da bei leergekochtem Topf die
Kochzone und der Topf durch Uberhitzung beschadigt
werden kdnnen.

» Kochtdpfe nach Mdglichkeit immer mit einem passen-
den Deckel verschlie3en.

» Zu jeder Speisemenge sollte der richtige Topf verwen-
det werden. Ein groRRer kaum gefiillter Topf benétigt viel
Energie.

4.8 Kochstufen

Die Heizleistung der Kochzonen kann in mehreren Stufen
eingestellt werden. In der Tabelle finden Sie Anwendungs-
beispiele fir die einzelnen Stufen.

Kochstufe Geeignet fiir

0 Aus-Stellung, Nachwarmenutzung

1-2 Fortkochen kleiner Mengen
3 Fortkochen

4-5 Fortkochen grolier Mengen, Weiterbra-

ten grolerer Stlcke

6 Braten, Einbrenne herstellen

7-8 Braten
9 Ankochen, Anbraten, Braten
P Powerstufe (héchste Leistung)

Bei Kochtdpfen ohne Deckel muss evtl. eine hohere Koch-
stufe gewahlt werden.

4.9 Restwarmeanzeige H

Das Glaskeramik-Kochfeld ist mit einer Restwarmeanzeige
H ausgestattet.

Solange das H nach dem Ausschalten leuchtet, kann die
Restwarme zum Schmelzen und Warmhalten von Speisen
genutzt werden.

Nach dem Erléschen des Buchstabens H kann die Koch-
zone noch heil} sein. Es besteht Verbrennungsgefahr!

Bei einer Induktionskochzone erhitzt sich die Glaskeramik
nicht direkt, sondern wird lediglich durch die Rickwarme
des Gefalles erwarmt.
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4.10 Gerat betriebsbereit schalten

Mit der Stand-by Taste (D wird das Gerat betriebsbereit
geschaltet. Die Taste ist sozusagen der Hauptschalter. Es
erfolgt zuerst ein Selbst-Test der Steuerung und die Anzeigen
leuchten kurz auf.

Nach dem Ausschalten Uber diese Taste bleibt das Gerat
noch ca. 120 Min. in Betriebsbereitschaft.

Achtung! Hat das Gerat komplett abgeschaltet, wird auch
keine Restwarmeanzeige mehr angezeigt

4.11 Tastenbetéitigung

Die hier beschriebene Steuerung erwartet nach der Beta-
tigung einer (Auswahl-) Taste anschlie3end die Betatigung
einer nachfolgenden Taste.

Die Betatigung der nachfolgenden Taste muss grundsatzlich
innerhalb von 10 Sekunden begonnen werden, ansonsten
erlischt die Auswahl.

Die Plus-/ Minus-Tasten kdnnen einzeln angetippt werden
oder permanent gedrickt gehalten werden.

4.12 Kochfeld und Kochzone einschalten

1. Ein-/Aus-Taste Kochfeld @ solange betatigen (ca. 1 Sek.),
bis die Kochstufen-Anzeigen 0 zeigen. Die Steuerung ist
betriebsbereit.

2. Anschliel3end eine Kochzonenauswahl-Taste betatigen
(z.B. —a firr vorne). Die ausgewahlte Kochstufenanzeige
leuchtet hell.

3. Mit der Plus-Taste 4 oder Minus-Taste — eine Kochstu-
fe auswahlen. Durch die Plus-Taste wird die Kochstufe 1
eingeschaltet, durch die Minus-Taste die Kochstufe 9.

4. Gleich anschlieRend geeignetes induktionstaugliches
Kochgeschirr auf die Kochzone setzen. Die Topferkennung
schaltet die Induktionsspule ein. Das Gefal wird aufge-
heizt.

So lange kein Kochtopf auf die Kochzone gestellt wird,
wechselt die Anzeige zwischen der eingestellten Kochstufe
und dem Symbol &/,

Ohne Topf wird aus Sicherheitsgrinden die Kochzone
nach 10 Minuten abgeschaltet. Hierzu Kapitel , Topferken-
nung“ beachten.

Um zeitgleich auf anderen Kochzonen zu kochen, die
Punkte 2 bis 4 wiederholt durchfihren.

4.13 Kochzone ausschalten

5. Die gewinschte Kochzonenauswahl-Taste betatigen (z.B.
- fur vorne). Die ausgewahlte Kochstufenanzeige leuch-
tet hell.

6. a) Minus-Taste — mehrmals betéatigen, bis die Kochstu-
fenanzeige 0 anzeigt, oder

b) Ein-/Aus-Taste Kochfeld @ betétigen. Das gesamte
Kochfeld wird abgeschaltet (alle Kochzonen werden abge-
schaltet).

4.14 Kochfeld abschalten

7. Die Ein-/Aus-Taste Kochfeld D betatigen. Das Kochfeld
wird unabhangig von der Einstellung ausgeschaltet.

11
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4.15 Kindersicherung

Die Kindersicherung soll verhindern, dass Kinder verse-
hentlich oder absichtlich das Kochfeld einschalten. Dazu
wird die Bedienung gesperrt.

Kindersicherung einschalten

1. Ein-/Aus-Taste Kochfeld @ betatigen um das Kochfeld
einzuschalten.

2. Gleich darauf die Minus-Taste — und die rechts da-
neben liegende Kochzonenauswahl-Taste ™1 oder L
gleichzeitig betatigen.

3. AnschlieRend die gleiche Kochzonenauswahl-Taste '
oder L betdtigen, um die Kindersicherung zu aktivie-
ren.

In den Kochstufen-Anzeigen erscheint ein L fur Child-
Lock; die Bedienung ist gesperrt und das Kochfeld
schaltet ab.

Kindersicherung ausschalten

4. Ein-/Aus-Taste Kochfeld betatigen.

5. Gleich darauf die Minus-Taste — und die rechts da-
neben liegende Kochzonenauswahl-Taste ™1 oder L
gleichzeitig betatigen.

6. AnschlieRend die Minus-Taste — betatigen, um die
Kindersicherung auszuschalten. Das L erlischt.

Kindersicherung nur fiir einen Kochvorgang aufheben

Voraussetzung: Die Kindersicherung ist nach Punkt 1-3

eingeschaltet.

+ Ein-/Aus-Taste Kochfeld @D betéatigen.

* Gleich darauf die Minus-Taste — und die rechts da-
neben liegende Kochzonenauswahl-Taste ™ oder L
gleichzeitig betatigen.

Nachdem das L erloschen ist kann vom Benutzer eine
Kochzone eingeschaltet werden.

» Nach dem Ausschalten des Kochfeldes ist die Kindersi-

cherung wieder aktiv (eingeschaltet).

Hinweis
Bei Netzausfall wird die eingeschaltete Kindersicherung
nicht aufgehoben, d.h. sie bleibt erhalten (aktiviert).
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4.16 Abschaltautomatik (Timer)

Durch die Abschaltautomatik wird jede eingeschaltete
Kochzone nach einer einstellbaren Zeit automatisch ab-
geschaltet. Es kénnen Kochzeiten von 01 bis 99 Minuten

________

:L'i: Ik
LR
N P
1:_1?\.(. |___|2
Tyl
:Ll: pk

5 Minuten eingestellt

Kontrollleuchte (Dezimalpunkt)

________

________

12 Minuten eingestellt

1.

2.

eingestellt werden.

Das Kochfeld einschalten. Eine oder mehrere Kochzo-
nen einschalten und gewilinschte Kochstufen wahlen.

Die Plus-Taste 4+ und Minus-Taste — gleichzeitig so
oft betatigen, bis die Kontrollleuchte (Dezimalpunkt) der
gewunschten Kochzone leuchtet.

Die Timeranzeige leuchtet hell.

Gleich darauf durch die Plus-Taste <+ oder Minus-Tas-
te — die Kochzeit eingeben.

Zur Programmierung der Abschaltautomatik fur eine
weitere Kochzone, die Plus-Taste 4 und Minus-Taste
— gleichzeitig so oft betatigen, bis die Kontrollleuch-
te (Dezimalpunkt) der jeweiligen Kochstufenanzeige
leuchtet.

Nach Ablauf der Zeit wird die Kochzone ausgeschaltet.
Es ertont ein zeitlich begrenzter Signalton, der durch
Betatigung einer beliebigen Taste (ausgenommen Ein-/
Aus-Taste) abgeschaltet werden kann.

Hinweise

°

Zur Kontrolle der abgelaufenen Zeit (Abschaltautoma-
tik) die Plus-Taste und Minus-Taste gleichzeitig so oft
betatigen, bis die Kontrollleuchte (Dezimalpunkt) der
jeweiligen Kochstufenanzeige leuchtet. Der Anzeige-
wert kann abgelesen und verandert werden.
Abschaltautomatik vorzeitig I6schen: Die jeweilige
Kochzone anwahlen und durch die Minus-Taste 0
einstellen.

4.17 Kurzzeitwecker (Eier-Uhr)
(Kochzone ausgeschaltet)

1.
2.

Das Kochfeld einschalten.

Die Plus-Taste 4 und Minus-Taste — gleichzeitig
einmal betatigen.

Die Timeranzeige leuchtet hell. In den Kochstufenan-
zeigen darf die Kontrollleuchte (Dezimalpunkt) nicht
aufleuchten.

. Gleich darauf durch die Plus-Taste + oder Minus-Tas-

te — die Zeit in Minuten einstellen.

. Nach Ablauf der Zeit ertdont ein zeitlich begrenzter

Signalton, der durch Betatigung einer beliebigen Taste
(ausgenommen Aus-Taste) abgeschaltet werden kann.

Hinweis:

Der Kurzzeitwecker bleibt auch dann in Betrieb, wenn
die linke oder rechte Kochfeldseite ausgeschaltet ist.
Zum Andern der Zeit die linke oder rechte Kochfeldsei-
te einschalten.

13
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4.18 Powerstufe

Die Powerstufe stellt den Induktionskochzonen zusatzliche
Leistung zur Verfugung. Eine groRe Menge Wasser kann
schnell zum Kochen gebracht werden. Die Powerstufe arbei-
tet fir 5 Minuten, anschlieRend wird automatisch auf Kochstu-
fe 9 zurlickgeschaltet.

1. Das Kochfeld einschalten.

2. AnschlieBend eine Kochzonenauswahl-Taste betatigen
(z.B. T fUr hinten). Die ausgewahlte Kochstufenanzeige
leuchtet hell.

3. Minus-Taste — einmal betatigen, um die héchste Koch-
stufe 9 einzustellen.

4. Plus-Taste 4 einmal betatigen, um die Powerstufe zu
aktivieren. Die Kochstufenanzeige zeigt ein P.

5. Nach 5 Minuten wird die Powerstufe automatisch ab-
geschaltet. Das P erlischt und es wird auf Kochstufe 9
zuruckgeschaltet.

Hinweise:

» Zum vorzeitigen Abschalten der Powerstufe die Minus-Tas-
te betatigen.

 Achtung, Uberhitzungsgefahr! Kein Ol/ Frittierfett mit
der Powerstufe erhitzen.

4.19 Briickenfunktion

Die vordere und die hintere Kochzone kénnen flir einen Koch-
vorgang zusammen geschaltet werden (Brlickenfunktion).
Dadurch kann grof3es Geschirr verwendet werden.

1. Das Kochfeld einschalten.

2. Zum Einschalten der Brickenfunktion die beiden Kochzo-
nenauswahl-Tasten der vorderen L= und hinteren Kochzo-
ne M1 gleichzeitig bertihren. Die Briickenfunktion ist einge-
schaltet, es erscheint das Symbol /7. Mit der Plus-Taste
~+ oder Minus-Taste — eine Kochstufe auswahlen.

3. Zum Deaktivieren die beiden Kochzohnenauswahl-Tasten
erneut gleichzeitig betatigen oder das Kochfeld ausschal-
ten.

Wichtig

Damit der Behalter bzw. Topf von der Topferkennung erkannt

wird, muss er die verwendeten Kochzonen mindestens zur

Halfte abdecken!

4.20 Powermanagement

Je zwei Kochzonen sind -technisch bedingt- zu einem Modul
zusammengefasst und verfligen Uber eine maximale Leis-
tung.

Wird dieser Leistungsbereich beim Einschalten einer hohen
Kochstufe oder der Powerfunktion tiberschritten, reduziert
das Powermanagement die Kochstufe der zugehdérigen Mo-
dul-Kochzone.

Die Anzeige dieser Kochzone blinkt zunachst, danach wird die
maximal mogliche Kochstufe konstant angezeigt.
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4.21 Liufter verwenden

In der Mitte des Kochfeldes befindet sich der Lifter mit dem
Abzug nach unten.

Wichtig:
Abdeckung nicht auf dem Induktionskochfeld ablegen!
Verbrennungsgefahr!

4.21.1 Lufter ein- und ausschalten
1. Die Stand-by Taste (D betatigen (ca. 1 Sek.)

2. Die Plus-Taste -} vom Lifter betatigen.
Danach kann durch die Plus- 4 oder Minus-Taste — eine
gewunschte Leistungsstufe 1, 2, 3 oder 4 gewahlt werden.
Es leuchtet das Symbol fiir den Liifter .
Die Intensivstufe 4 bleibt fir 10 Minuten eingeschaltet, da-
nach wird automatisch auf Stufe 3 zurlickgeschaltet.

3. Zum Ausschalten die Minus-Taste — vom Lufter betatigen
bis 0 angezeigt wird.

Tipp

Damit der Abzug auch bei hohen Kochtdpfen (z. B. Spargeltopf)
gut funktioniert, kdnnen Sie auf der Lifterseite einen Kochloffel
unter den Kochtopfdeckel legen.

4.21.2 Liifternachlauf

Der Lifternachlauf wird nach dem Kochen verwendet, um
Kochgeriiche zu beseitigen. AuRerdem werden die Filter im
Lufter getrocknet.

Lifternachlauf einstellen

1. Die Plus- 4 und Minus-Taste — vom Lufter gleichzeitig
betatigen. Der Lufternachlauf von 10 Minuten ist eingestellt.
Es leuchtet das Symbol fir Nachlauf min..

2. Durch erneutes gleichzeitiges Betéatigen der Plus- 4 und
Minus-Taste — werden 60 Minuten eingestellt.

3. Durch erneutes gleichzeitiges Betatigen wird der Nachlauf
ausgeschaltet.

Die Lufterstufe bei eingestelltem Lufternachlauf ist frei einstell-
bar und veranderbar.

4.21.3 Nachlaufzeit

Nach jedem Kochvorgang sollte ein Nachlauf des Liftermotors
von 10 — 20 Minuten erfolgen. Ist der Liifter mindestens 15
Minuten in Betrieb, erfolgt nach dem Ausschalten ein automati-
scher Nachlauf von ca. 15 Minuten auf geringer Stufe.

So werden eine optimale Funktion und die Beseitigung von
restlichen Kochdiinsten gewahrleistet.

Bei Betrieb mit Umluftfilter nutzen Sie nach dem Kochen bitte
stets eine Nachlaufzeit von 10 - 60 Minuten, um eine optimale
Geruchsbeseitigung zu erreichen.

Beim Wiedereinschalten des Lifters kann es in seltenen Fallen
vorkommen, dass die im Filter gespeicherten Geruchsmolekile
sich mit Wasserdampf verbinden und wieder wahrgenommen
werden kdnnen. Diese Restgertiche verschwinden im weiteren
Betrieb wieder.

Wichtig

Bei Umluftbetrieb ist fur eine ausreichende Be- und Entluftung
zu sorgen, um die Luftfeuchtigkeit abzuftihren.
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Reinigung und Pflege

Reinigung und Pflege

Vor dem Reinigen das Kochfeld ausschalten und ab-
kiihlen lassen.

Das Glaskeramikkochfeld darf unter keinen Umstan-
den mit einem Dampfreinigungsgerat oder ahnlichem
gereinigt werden!

Beim Reinigen darauf achten, dass nur kurz Gber die
Ein-/ Aus-Taste gewischt wird. Damit wird ein verse-
hentliches Einschalten vermieden!

5.1 Glaskeramik-Kochfeld

Wichtig! Verwenden Sie niemals aggressive Reinigungs-
mittel, wie z.B. grobe Scheuermittel, kratzende Topfreini-
ger, Rost- und Fleckenentferner etc.

Reinigung nach Gebrauch

1.

Reinigen Sie das gesamte Kochfeld immer dann, wenn
es verschmutzt ist - am besten nach jedem Gebrauch.
Benutzen Sie dazu ein feuchtes Tuch und ein wenig

@

Kochfeldes, sondern um nicht entfernte und daher einge-
brannte Rickstande.

Glanzstellen entstehen durch Abrieb des Topfbodens,
insbesondere bei Verwendung von Kochgeschirr mit Alu-
miniumboden oder durch ungeeignete Reinigungsmittel.
Sie lassen sich nur miihsam mit handelstiblichen Reini-
gungsmitteln beseitigen. Eventuell die Reinigung mehr-
mals wiederholen. Durch die Verwendung aggressiver
Reinigungsmittel und durch scheuernde Topfbdden wird
das Dekor mit der Zeit abgeschmirgelt und es entstehen
dunkle Flecken.

5.3 Kochmulden Lufter
Reinigung der Metallfettfilter

Reinigen Sie die Metallfettfilter mindestens einmal wo-
chentlich oder bei Uberfettung und intensiver Nutzung in
milder Spullauge von Hand.

Zur Filterentnahme die Abdeckung des Lufters abheben
und das U-férmige Edelstahl-Luftleitblech in der Ansau-

Handspulmittel. Danach reiben Sie das Kochfeld mit
einem sauberen Tuch trocken, so dass keine Spulmit-
telrickstande auf der Oberflache verbleiben.

g6ffnung nach oben aus dem Lifter heben. Jetzt den Filter
entnehmen.

Die Reinigung im Geschirrspuler ist nicht zu empfehlen, da
sich bei jedem Reinigungsvorgang im Geschirrspuiler der
Filter leicht abnutzt und Verfarbungen auftreten kdnnen.

Betreiben Sie den Liifter nicht ohne Fettfilter!

Nach der Filter-Reinigung den Filter trocken wieder in den
Lufter einsetzen.

Wischen Sie moglichst bei jedem Filterwechsel das leicht
zugangliche Lifterinnere und die Abdeckung mit einem
mit Spulmittel befeuchtetem Tuch aus und achten Sie aber
dabei auf hervorstehende Teile im Inneren des Lfters.

Wochentliche Pflege

2. Reinigen und pflegen Sie das gesamte Kochfeld einmal
in der Woche griindlich mit handelsublichen Glaskera-
mik-Reinigern. Beachten Sie unbedingt die Hinweise
des jeweiligen Herstellers. Die Reinigungsmittel erzeu-
gen beim Auftragen einen Schutzfilm, der wasser- und
schmutzabweisend wirkt. Alle Verschmutzungen blei-
ben auf dem Film und lassen sich dann anschlie3end
leichter entfernen. Danach mit einem sauberen Tuch
die Flache trockenreiben. Es dirfen keine Reinigungs-
mittelrickstande auf der Oberflache verbleiben, weil sie
beim Aufheizen aggressiv wirken und die Oberflache
verandern.

Reinigung und Pflege des Liifters

Am Besten reinigen Sie den Lufter und die Abdeckung
mindestens bei jeder Filterreinigung.

Nach intensivem Verkochen von Wasser mit gedffnetem
Topfdeckel kann sich Kondenswasser unter dem Filter an-
sammeln. Das ist vollig normal. Das Wasser sollte jedoch
entfernt und das Lufterinnere gereinigt werden.

Die Liftungsoffnungen in der Abdeckung sorgen dafir,
dass aus dem Lifter-Inneren auch im Ruhezustand mit
aufgesetzter Abdeckung ohne laufendes Geblase gege-
benenfalls Restfeuchtigkeit vom Kochen und Reinigen
entweichen kann.

Sollten dabei stérende Restgerlche austreten, reinigen
Sie bitte den Filter und das Lufterinnere. Den Lifter und
die Abdeckung reinigen sie am Besten mit einem feuch-
ten, weichen Tuch und milder Spullauge.

Die Abdeckung nicht im Geschirrspuler reinigen um Scha-
den und Verfarbungen zu vermeiden.

5.2 Spezielle Verschmutzungen

Starke Verschmutzungen und Flecken (Kalkflecken,
perimuttartig glanzende Flecken) sind
am besten zu beseitigen, wenn das
Kochfeld noch handwarm ist. Benut-
zen Sie dazu handelsubliche Reini-
gungsmittel. Gehen Sie dabei so vor,
wie unter Punkt 2 beschrieben.

Ubergekochte Speisen zuerst mit
einem nassen Tuch aufweichen und
anschlieBend die Schmutzreste mit einem speziellen Glas-
schaber fir Glaskeramik-Kochfelder entfernen. Danach die
Flache wie unter Punkt 2 beschrieben reinigen.

Eingebrannten Zucker und geschmolzenen Kunststoff
entfernen Sie sofort - im noch heifden Zustand - mit einem
Glasschaber. Danach die Flache wie unter Punkt 2 be-
schrieben, reinigen.

Sandkorner, die eventuell beim Kartoffelschalen oder
Salatputzen auf die Kochflache fallen, kénnen beim
Verschieben von Topfen Kratzer erzeugen. Achten Sie
deshalb darauf, dass keine Sandkorner auf der Oberflache
verbleiben.

Farbige Verdanderungen des Kochfeldes haben keinen
Einfluss auf die Funktion und Stabilitat der Glaskeramik.
Es handelt sich dabei nicht um eine Beschadigung des

Service

Der Filter muss zuganglich bleiben. Bei einem Aktivkohle-
filter alle 5 - 24 Monate die Kohlefiltermatten tauschen.
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6 Was tun bei Problemen? LED-Anzeige fiir Kochstufen bzw. Restwarmeanzeige
Unqualifizierte Eingriffe und Reparaturen am Gerat sind H leuchtet nicht oder nur teilweise.

Was tun bei Problemen?

gefahrlich, weil Stromschlag- und Kurzschlussgefahr y
besteht. Sie sind zur Vermeidung von Kérperschaden
und Schaden am Gerat zu unterlassen. Deshalb solche
Arbeiten nur von einem Elektrofachmann, wie z.B. einem
Technischen Kundendienst, ausfiihren lassen.

Bitte beachten .

Sollten an lhrem Gerat Stérungen auftreten, prifen Sie
bitte anhand dieser Gebrauchsanleitung, ob Sie die Ursa-
chen nicht selber beheben kdnnen.

Nachfolgend finden Sie Tipps zur Behebung von St6-
rungen.

LED-Anzeige defekt. Kundendienst rufen. Verbren-
nungsgefahr, da Warnung vor Temperatur nicht ge-
wabhrleistet ist.

Das Symbol [~/ oder Er03 blinkt und es ertént ein zeit-
lich begrenzter Dauersignalton.

Es liegt eine Dauerbetatigung der Touch-Control Sen-
sortasten durch Gbergekochte Speisen, Kochgeschirr
oder andere Gegenstande vor. Abhilfe: die Oberflache
reinigen oder den Gegenstand entfernen. Zum L6-
schen des Symbols die gleiche Taste betatigen oder
das Kochfeld aus- und einschalten.

Der Fehlercode E2 wird angezeigt?

Die Sicherungen I6sen mehrfach aus?

Rufen Sie einen Technischen Kundendienst oder einen
Elektroinstallateur!

Das Kochfeld hat Risse oder Briiche?

Bei Brlichen, Spriingen, Rissen oder anderen Beschadi- ,
gungen an der Glaskeramik besteht Stromschlaggefahr.

Das Gerat sofort auBer Betrieb setzen. Sofort die Haus-
halts-Sicherung ausschalten und den Kundendienst rufen.

Das Induktionskochfeld lasst sich nicht einschalten?

Die Elektronik ist zu heil®. Den Einbau des Kochfeldes
prifen, speziell auf gute Belliftung achten. Siehe Kapi-
tel Uberhitzungsschutz!

Der Fehlercode E8 wird angezeigt?

Fehler am Lifter rechts oder links. Die Ansaugo6ffnung
ist blockiert bzw. abgedeckt oder der Lfter ist defekt.
Den Einbau des Kochfeldes prtifen, speziell auf gute
Beliftung achten. Siehe Kapitel Uberhitzungsschutz.
Siehe Kapitel Beluftung

* Hat die Sicherung der Hausinstallation (Sicherungskasggine Anzeige, keine Funktion?

ten) angesprochen?

» Ist das Netzanschlusskabel angeschlossen?

» Ist die Kindersicherung eingeschaltet, d.h. ein L wird
angezeigt?

« Sind die Sensortasten durch ein feuchtes Tuch, Flus-

sigkeit oder einen metallischen Gegenstand teilweise °
bedeckt? Bitte entfernen.

Das Kochfeld ist falsch angeschlossen. Die Steuerung
schaltet nach 1s ab und es ertdnt ein Dauersignalton.
Die richtige Netzspannung anschlie3en.

Es wird ein Fehlercode (ERxx oder Ex) angezeigt?

Es liegt ein technischer Defekt vor. Bitte den Kunden-
dienst rufen.

+ Wird falsches Geschirr verwendet? Siehe Kapitel ,Ge-Das Kochfeld gibt Gerausche ab (Klick- bzw. Knackge-

schirr fur Induktionskochfeld®.

Das Kochfeld bzw. die Kochzone ist plotzlich ausge-
schaltet

* Haben Sie aus Versehen die Ein/Aus-Taste betatigt?

rausch) oder beim Einschalten der Kochflache tritt ein
Summen auf?

Das ist technisch bedingt und hat auf Qualitat und
Funktion keinen Einfluss.

« Sind die Sensortasten durch ein feuchtes Tuch, Flis- Das Kiihlgeblase lauft nach dem Ausschalten nach?

sigkeit oder einen metallischen Gegenstand teilweise «
bedeckt? Es ertdnt ein zeitlich begrenzter Signalton.
Nach einigen Sekunden wird abgeschaltet. Bitte den
Gegenstand von den Sensortasten entfernen. y

» Hat die Sicherheitsabschaltung angesprochen, d.h.

Das ist normal, weil die Elektronik abgekuhlt wird.

Die verwendeten KochgefaRe geben Gerdausche ab?

Das ist technisch bedingt; es besteht keine Gefahr fur
das Induktionskochfeld bzw. das Gefal.

eine Kochstufe wurde Uber eine bestimmte Zeit hinauspyisierendes Kochverhalten?

unverandert benutzt? Siehe Absatz ,Betriebsdauerbe- ,
grenzung”.

Es erscheint das Topfzeichen ':'?

» Eine Kochzone wurde eingeschaltet und das Kochfeld
erwartet das Aufsetzen eines geeigneten Topfes (Top-
ferkennung). Erst dann wird Leistung abgegeben.

Das Topfzeichen ‘_-' erscheint weiter, obwohl ein
KochgefaR aufgesetzt wurde?

» Das Kochgefal ist fur Induktion ungeeignet oder es hat
einen zu kleinen Durchmesser.

Die Induktionsheizkdrper konnen lhre Leistung nur

bis zu einer bestimmten Kochstufe herunter regeln.
Unterhalb dieser Kochstufe fangt der Heizkdrper an

zu Takten. Das bedeutet, dass der Induktionsheizkor-
per abhangig von der gewahlten Kochstufe in einer
bestimmten Zeit ein- und wieder ausschaltet. Dieses
Taktverhalten ist hdrbar und wird beim Kochen durch
Aufsteigen und Versiegen von Blaschen am Topfboden
sichtbar. Das pulsierende Kochverhalten bei bestimm-
ten Kochstufen ist normal und hat keine negativen
Auswirkungen auf das Kochergebnis. Abhilfe: Méglichst
auf Tépfe und Pfannen mit starkem Topfboden und
somit guter Warmespeicherung und Verteilung achten.
Kochtopfe nach Mdglichkeit immer mit einem passen-
den Deckel verschlielen. Beim Kochen ohne Deckel

geht sehr viel Energie verloren. 17
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7 Montageanleitung

7.1 Sicherheitshinweise fiir den Kiichenmébel-

monteur

» Furniere, Kleber bzw. Kunststoffbelage der angren-
zenden Mobel missen temperaturbestandig sein (min.
75°C). Sind die Furniere und Belage nicht gentigend
temperaturbestandig, kdnnen sie sich verformen.

» Der Berlihrungsschutz muss durch den Einbau ge-
wabhrleistet sein.

* Die Verwendung von Wandabschlussleisten aus
Massivholz auf der Arbeitsplatte hinter dem Kochfeld
ist zulassig, sofern die Mindestabstande gemaf den
Einbauskizzen eingehalten werden.

* Die Mindestabstande der Muldenausschnitte nach hin-
ten gemaf der Einbauskizze sind einzuhalten.

» Bei Einbau direkt neben einem Hochschrank ist ein Si-
cherheitsabstand von mindestens 50 mm einzuhalten.
Die Seitenflache des Hochschrankes muss mit warme-
festem Material verkleidet werden. Aus arbeitstechni-
schen Gruinden sollte der Abstand jedoch mindestens
300 mm betragen.

» Die Verpackungsmaterialien (Plastikfolien, Styropor,
Nagel, etc.) missen aus der Reichweite von Kindern
gebracht werden, da diese Teile mogliche Gefahren-
quellen darstellen. Kleinteile kdnnten verschluckt wer-
den und von Folien geht Erstickungsgefahr aus.

7.2 Beluftung

» Das Induktionskochfeld verfigt Gber einen Lifter der
automatisch ein- und abschaltet. Wenn die Temperatur-
werte der Elektronik eine gewisse Schwelle tGberschrei-
ten startet der Lifter mit kleiner Geschwindigkeit. Wird
das Induktionskochfeld intensiv benutzt schaltet der
Lufter auf eine hohere Geschwindigkeit. Ist die Elekt-
ronik ausreichend abgekuhlt reduziert der Lifter seine
Geschwindigkeit und schaltet wieder automatisch ab.

» Der Abstand zwischen Induktionskochfeld und Kiichen-
mobel bzw. Einbaugeraten muss so gewahlt werden,
dass eine ausreichende Be- und Entliftung der Indukti-
on gewabhrleistet ist.

» Schaltet sich haufig die Leistung einer Kochzone
selbsttatig herunter oder ab (siehe Kapitel Uberhit-
zungsschutz) so ist vermutlich die Kiihlung nicht
ausreichend. In diesem Fall ist es empfehlenswert die
Ruckwand des Unterschranks im Bereich des Arbeits-
plattenausschnitts zu 6ffnen sowie die vordere Travers-
leiste des Mobels Uber die gesamte Breite des Koch-
feldes zu entfernen damit ein besserer Luftaustausch
gegeben ist.

min. 5Smm min. 20mm

FE.&%—
| ™~

" (
(

min. 30mm

Zur besseren Bellftung des Kochfeldes wird vorne ein
Luftspalt von mind. 5 mm empfohlen.
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7.3 Einbau

Wichtige Hinweise

» Eventuelle Traversleisten unterhalb der Arbeitsplatte
muissen mindestens im Bereich des Arbeitsplattenaus-
schnittes entfernt werden.

» Bei Einbau Uber einer Schublade ist darauf zu achten
dass, mdglichst keine spitzen Gegenstande in der
Schublade gelagert werden. Diese kdnnten sich an der
Unterseite des Kochfeldes verkanten und die Schubla-
de blockieren.

» Befindet sich ein Zwischenboden unterhalb des Koch-
feldes, muss der Mindestabstand zur Kochfelduntersei-
te 20 mm betragen, um eine ausreichende Beluftung
des Kochfeldes zu gewahrleisten.

» Esist dafiir zu sorgen, dass wegen Brandgefahr keine
feuergefahrlichen, leicht entziindbaren oder durch War-
me verformbaren Gegenstande direkt neben oder unter
dem Kochfeld angeordnet bzw. gelegt werden.

Kochfelddichtung

Vor dem Einbau ist die beiliegende Kochfelddichtung
lUckenlos einzulegen.

\Na

Es muss verhindert werden, dass Flissigkeiten zwi-
schen Kochfeldrand und Arbeitsplatte oder zwischen
Arbeitsplatte und Wand in evtl. darunter eingebaute

Elektrogerate eindringen kénnen.

Bei Einbau des Kochfeldes in eine unebene Arbeitsplat-
te, z.B. mit einem keramischen oder ahnlichem Belag
(Kacheln etc.) ist die evtl. an dem Kochfeld befindliche
Dichtung zu entfernen und die Abdichtung der Koch-
flache gegenuber der Arbeitsplatte durch plastische
Dichtungsmaterialien (Kitt) vorzunehmen.

» Das Kochfeld auf keinen Fall mit Silikon einkleben! Ein
spaterer zerstdrungsfreier Ausbau des Kochfeldes ist
dann nicht mehr moglich.

Arbeitsplattenausschnitt

Der Ausschnitt in der Arbeitsplatte sollte mdglichst exakt
mit einem guten, geraden Sageblatt oder einer Oberfrase
vorgenommen werden. Die Schnittflachen sollten danach
versiegelt werden, damit keine Feuchtigkeit eindringen
kann.

Der Kochfeldausschnitt wird entsprechend den Abbil-
dungen angefertigt. Die Glaskeramik-Kochflache muss
unbedingt eben und biindig aufliegen. Ein Verspannen
kann zum Bruch der Glasplatte fihren. Die Dichtung der
Kochflache auf einwandfreien Sitz und lickenlose Auflage
prufen.
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7.4 Variable Einbaumadglichkeit: aufliegender
Einbau
Mafde in mm

R3@ | 830 @

\ @) 750+1

imln.50 @

@ Mindestabstand zu benachbarten Wanden
(2) Ausschnittmal

@ AusfraRman

@ Kochfeldaussenmaf}

Wichtig:

Durch schiefe Auflage oder Verspannen besteht beim
Einbau des Glaskeramik-Kochfeldes Bruchgefahr!

Y

" &)
[ ]_/ =

166
—_
120

7.5 Variable Einbaumaoglichkeit: flaichenbiindiger
Einbau

R5EB < 834+1 (3

(2 750+1

™) 500+1
©.919+1

imin.50 @

!

Dichtband in die Ecke der Auflagekante der Arbeitsplatte
aufkleben, so dass sich kein Silikonkleber unter das Koch-
feld durchdriicken kann.

Das Kochfeld ohne Kleber in den Arbeitsplattenausschnitt
einlegen und ausrichten. Gegebenenfalls HOhenausgleich-
splatten unterlegen.

Den Spalt zwischen Kochfeld und Arbeitsplatte mit einem
hitzebestandigen Silikonkleber ausfugen.

Wichtig

Silikonkleber darf sich an keiner Stelle unter die Auflagefla-
che des Kochfeldes driicken. Ein spateres Herausnehmen
des Kochfeldes ist sonst nicht mehr méglich. Bei Nichtbe-
achtung keine Gewahrleistung!

[(p]
o
Sl o @
Y
I '3
SE 1 3
Y - \

84 x455
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7.6 Abbildungen Kiichenschrank

Arbeitsplatte 600 mm

Abluftauslass links

Abluftauslass rechts

Arbeitsplatte > 600 mm
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Abluft wahlweise links oder rechts: Die Abluft kann
je nach Einbausituation links oder rechts gewahlt
werden. Beachten Sie bitte hierzu die nebenste-
henden Male zur optimalen Planung.

2335
2170
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4
Y
A

| 900

A

Abluft wahlweise links oder rechts: Die Abluft kann
je nach Einbausituation links oder rechts gewahlt
werden. Beachten Sie bitte hierzu die nebenste-
henden Malde zur optimalen Planung.

Abluftauslass rechts
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7.7 Zusammenbau Abluftsystem Abluftkanal-Komponenten (optional)
Die Verbindung zwischen Kochfeld und Lifter kann mit
einem Flexschlauch oder einem Flachkanal erfolgen.
Den Flachkanal nach Bedarf in der Lange mit einer Fein-
sage kurzen.

Variante
Flachkanal

Variante
Flexschlauch

Zu Punkt c

Das flexible Verbindungsstlck wird bei einer Arbeitsplat-
tentiefe von 600 mm verwendet. Achten Sie bei der Verle-
gung auf eine moglichst stramme und faltenfreie Installati-
on Kirzen Sie hierzu Uberflissiges Material.

Zu Punkt f

Vor dem Aufstecken des Ubergangstiicks (d) auf den So-
ckelltifter (e) Dichtband am Anschlussstutzen Sockellifter
(f) anbringen.

Dichtband

Sockelfilter (optional)
o
Wichtig:
Alle Komponenten miissen nach dem Zusammenste-
cken mit dem beiliegendem Klebeband wie abgebildet
dicht verklebt werden.

Aktivkohlefilter
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7.8 7-poliger Stecker Anschluss Lufter

GEFAHR

Stromschlaggefahr
Steckverbindung Lifter muss vor dem Net-
zanschluss erfolgen!

Vor einem wieder Offnen der Steckerverbin-
dung das Gerat unbedingt stromlos machen.
Der Netzanschluss darf erst erfolgen, wenn
die Steckverbindung hergestellt ist.

Das Kochfeld darf nur eingeschaltet werden,
wenn der Gegenstecker vom Lfter sicher
aufgesteckt und die Steckersicherung ver-
schlossen ist

Vorgehensweise

Fur den Liufteranschluss verbinden Sie die beiden 7-poli-
gen Stecker.

Steckersicherung am 7 poligen Stecker (Lifter) des Koch-
feldes 6ffnen und denn 7 poligen Gegenstecker (e) vom
Lufter aufstecken bis dieser sicher einrastet.

Anschlief3end die Steckersicherung wieder verschlie3en.

22
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7.9 Einbau Kochmulden Lufter

Das Produkt darf nur von einem zugelassenen Fach-
mann unter Beachtung der ortlich geltenden Vorschrif-
ten angeschlossen werden, gleiches gilt fur die Ab-
luftanschlisse. Der Installateur ist fur die einwandfreie
Funktion am Aufstellort verantwortlich!

Beachten Sie beim Einbau die einschlagigen Bauver-
ordnungsvorschriften der Lander und der Energiever-
sorgungsunternehmen.

Der Kochmulden-Lufter kann in Abluft und Umluft be-
trieben werden.

Die Abluft in einem fir den Zweck vorgesehenen Luf-
tungsschacht oder durch die Hauswand nach draulen
fUhren.

Die Abluft darf nicht in einen benutzten Rauch- oder
Abgaskamin gefuhrt werden. Ziehen Sie im Zweifelsfall
den Bezirksschornsteinfegermeister hinzu.

Wird im Umfeld des Kochmulden-LUfters eine kamin-
abhé&ngige Feuerstatte betrieben (Kohle-, Holz-, Ol-
oder Gasfeuerung), dann muss fur ausreichend Zuluft
gesorgt werden, ansonsten besteht Vergiftungsgefahr.
Ein gefahrloser Betrieb des Kochmulden-Lufters ist
gewahrleistet, wenn der durch den Kochmulden-Lufter
ausgeldste Unterdruck 0,04 mbar (4 Pa) nicht tber-
schreitet und ausreichend Zuluft in den Raum nachstro-
men kann.

Abluftleitungen missen der Brandklasse B 1 DIN 4102
entsprechen.

Beachten Sie, dass die Mindestnennweite des An-
schlussstutzen des Gerates nicht reduziert wird.

Es sollte immer das zur Luftfihrung empfohlene und
mit dem Kochfeldabzug kompatible System eingesetzt
werden.

Die Nennweite der Umluftrohre darf 150 mm nicht
unterschreiten.

.

i

@

Abluftleitungen sollen so kurz wie mdglich sein, nicht
im 90 Grad-Winkel sondern in weichen Bégen gefluhrt
werden und keine Querschnittsreduzierungen haben.

Rohrdurchmesser nie kleiner als 150 mm wahlen. 50
cm vor dem Lufterbaustein durfen keine Bogen/Winkel
verlegt werden.

Zwischen zwei Winkeln/Bogen immer ein gerades
Stiick von ca. 50 cm einsetzen.

Mauerkasten, sowie der Ausschnitt in der Sockelblen-
de sollen im Querschnitt mindestens der Abluftleitung
entsprechen. Es muss eine Ausstromdoffnung von
mindestens 500 cm? vorhanden sein. Die Sockelleisten
in der Hohe kiirzen oder entsprechende Offnungen
einbringen.

Achten Sie bei der Installation darauf, dass die Um-
lufteinheit auch nach Fertigstellung der Kichenmonta-
ge zuganglich bleibt.

Gegebenenfalls missen Sockelfiie der Kiichen-
schranke versetzt werden.

HINWEIS

Bei Umluftbetrieb ist fur eine ausreichende
Be- und Entlaftung zu sorgen, um die Luft-
feuchtigkeit abzufihren.
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7.10 Elektrischer Anschluss

WARNUNG VOR ELEKTRISCHER
ENERGIE!
ES BESTEHT LEBENSGEFAHR!

In der Nahe dieses Symbols sind span-
nungsfuhrende Teile angebracht. Abdeckun-
gen, die damit gekennzeichnet sind, dirfen
nur von einer anerkannten Elektrofachkraft
entfernt werden.

Der elektrische Anschluss darf nur von einem autori-
sierten Fachmann vorgenommen werden!

Die gesetzlichen Vorschriften und Anschlussbedingun-
gen des Ortlichen Elektroversorgungsunternehmens
mussen vollstandig eingehalten werden.

Bei Anschluss des Geréates ist eine Einrichtung vorzu-
sehen, die es ermdglicht, das Gerat mit einer Kon-
takt-Offnungsweite von mindestens 3 mm allpolig vom
Netz zu trennen. Als geeignete Trennvorrichtung gelten
LS-Schalter, Sicherungen und Schiitze. Bei Anschluss
und Reparatur Gerat mit einer dieser Einrichtungen
stromlos machen.

Der Schutzleiter muss so lang bemessen sein, dass er
bei Versagen der Zugentlastung erst nach den strom-
fuhrenden Adern des Anschlusskabels auf Zug bean-
sprucht wird.

Die Uberschussige Kabellange muss aus dem Einbau-
bereich unterhalb des Gerates herausgezogen werden.

Bitte beachten Sie, dass die vorhandene Netzspan-
nung mit der auf dem Typenschild Ubereinstimmt.
Der vollstdndige Bertihrungsschutz muss durch den
Einbau sichergestellt sein.

Achtung: Falschanschluss kann zur Zerstérung der
Leistungselektronik fihren.

Anschlusswerte
Netzspannung: 380-415V 3N~, 50/60Hz
Komponentennennspannung: 220-240V

Keine Anschlussleitung werkseitig vorhanden
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Zum Anschluss muss der Deckel der Anschlussdose
auf der Gerateunterseite gelést werden, um an die
Anschlussklemme zu gelangen. Nach dem Anschluss
muss der Deckel wieder befestigt und die Anschlusslei-
tung mit der Zugentlastungsschelle gesichert werden.

Die Anschlussleitung muss mindestens dem Typ HO5
RR-F entsprechen.

Anschlussmadglichkeiten: 6-poliger Anschluss
*® 1 2 34 5O [V 4 2 3 4 5@
AN~ o0—0O0—0O O0—0O O 3~ 0—0O0 OO OO0
2~ ‘ L1 N ‘ PE L1 L2 L3 PE
L1 L2 230\1!‘ 230V
230-240V 230V
1 2 34 50 1 2 3 4 5O
2N~ O 0—0O0 O0—0 O [3N~0 O O 0—0 O
L1 L2 N PE L1 L2 L3 N PE
230V
230V 230V
230V 230V

* Achtung! Sonderanschluss 220 - 240 V 3~ !
** Diese Anschlussvariante ist in der Schweiz durch den SEV nicht
zugelassen.

Anschlussleitung werkseitig vorhanden

Das Kochfeld ist werkseitig mit einer temperaturbestan-
digen Anschlussleitung ausgestattet.

Der Netzanschluss wird gemaf dem Anschlussschema
vorgenommen, ausgenommen die Anschlussleitung ist
bereits mit einem Stecker ausgestattet.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates be-
schadigt wird, muss sie durch eine besondere An-
schlussleitung ersetzt werden. Um Gefahrdungen zu
vermeiden, darf dieses nur durch den Hersteller oder
seinen Kundendienst erfolgen.

Anschlussmoglichkeiten

380-415V 2N~ 380-415V 3N™

N 2 el
sl slla| 2| & |glslz] 2| ®
E Ol s e c S| m | e &
O Q :E % _E H ]
» o @ S
L1 L2 N (an) L1 L2 L3 N (4N

o N 211

= c %] ol |l |2
AEIEIEIERE EEIEIER
S o1 &llle!] &)= 2|9 5 S
-S_Q B :3289 l—a
@ syine @
Lr L2 N D Lriz2 L3 W D

380-415V 2N~ 3680-415V 3N~




AuBerbetriebnahme, Entsorgung

7.11 Technische Daten

Abmessungen Kochfeld

Hohe/ Breite/ Tiefe ....mm 170 x 830 x 515
Kochzonen
vorne links . . . .. d cm/ kW 19x21/1,6 (1,85)*

hinten links. . . .. @ cm/ kW
hinten rechts . . . @ cm / kW

19x21/2,1 (3,00)*
19x21/1,6 (1,85)*

vorne rechts . ... @ cm/ kW 19x21/2,1(3,00)*
Kochfeld .........c............ kW 7.4
LUfter....oovevieeeee kW 0,115

* Leistung bei eingeschalteter Powerstufe

7.12 Inbetriebnahme

Nach dem Einbau des Feldes und nach dem Anlegen der
Versorgungsspannung (Netzanschluss) erfolgt zuerst ein
Selbst-Test der Steuerung und es wird eine Serviceinfor-
mation fur den Kundendienst angezeigt.

Wichtig: Zum Netzanschluss dirfen keine Gegenstande
auf den Touch-Control Sensortasten sein!

Mit einem Schwamm und Spilwasser kurz Uiber die Ober-
flache des Kochfeldes wischen und anschlieRend trocken-
reiben.

@

8 AuBerbetriebnahme, Entsorgung
8.1 AuBerbetriebnahme

Wenn das Geréat eines Tages ausgedient hat, erfolgt die
Aullerbetriebnahme.

« Schalten Sie die Sicherung in der Hausinstallation aus,
um Stromschlaggefahr zu vermeiden.

» Entsorgen Sie das Kochfeld nach dem Ausbau umwelt-
gerecht.

8.2 Verpackungs-Entsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung moglichst umwelt-
gerecht. Das Ruckfihren der Verpackungsmaterialien in
den Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das
Mullaufkommen.

8.3 Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpa-
E ckung weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht

als normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist,
mmmmm Sondern an einem Sammelpunkt fur das Recycling

von elektrischen und elektronischen Geraten abge-
geben werden muss.

Durch Ihren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses
Produkts schitzen Sie die Umwelt und die Gesundheit
Ihrer Mitmenschen. Umwelt und Gesundheit werden durch
falsches Entsorgen geféhrdet. Weitere Informationen tber
das Recycling dieses Produkts erhalten Sie von lhrem
Rathaus, |hrer Mullabfuhr oder dem Geschaft, in dem Sie
das Produkt gekauft haben.
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Sollte einmal eine Stérung auftreten, sehen Sie bitte erst einmal im Kapitel ,Was tun bei Problemen?“ nach.
Kleinere Stérungen kénnen Sie oft selbst beheben und sparen dadurch unnétige Servicekosten.
Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise.

Garantie
Die Garantiezeit betragt 2 Jahre.

Kundendienst

CONCEPT SWISS Kundendienst:
+41 (0)41 500 24 00
service@conceptswiss.com
info@conceptswiss.com

Kontaktieren Sie bei Stérungen, die Sie nicht selbst beheben kénnen, Inren CONCEPT SWISS Fachhandler oder den
Kundendienst.

Der Kundendienst bendétigt die Typenbezeichnung und die Fabrikationsnummer Ihres Gerates (Serial No.).
Beide Angaben finden Sie auf dem Typenschild auf auf dem Gerateboden.

Ersatzteile

Verwenden Sie bei Reparaturen nur Originalersatzteile.

Die Ersatzteile erhalten Sie bei Inrem CONCEPT SWISS Handler und auf der Online-Serviceseite unter
www.conceptswiss.com oder unter der angegebenen Servicenummer.

CONCEPT ONE DE 18.05.2021



