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Display/Tageszeit

Im Display kénnen folgende Symbole er-

scheinen:
Symbol |Bedeutung
Q Kurzzeit
2 Garzeit
A Garzeitende
'S Temperaturanzeige
@ Tageszeit
P Einstellung
5 Status
Lor Inbetriebnahmesperre
fES Messeschaltung
fanc Netzausfall

Tageszeit andern

Sie kénnen die Tageszeit nur &ndern,
wenn der Betriebsartenwahler auf Positi-
on 0 steht.

B Drehen Sie den Betriebsartenwéhler auf
Position 0.

B Wahlen Sie die Sensortaste =.

| Stellen Sie die Einstellung P 3 mit dem
Drehwahler < > ein.

B Bestéatigen Sie mit OK.

Die aktuell eingestellte Tageszeit leuchtet

und @ blinkt im Display.

B Stellen Sie die Tageszeit mit dem Dreh-
wahler < > ein.

B Bestéatigen Sie mit OK.

Die Tageszeit wird gespeichert und die Ein-
stellung P 3 erscheint.

B \Wahlen Sie die Sensortaste =, um das
Menu Einstellungen zu verlassen.

Die Tageszeit erscheint.

Nach einem Netzausfall muss die Tages-
zeit neu eingestellt werden.
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Garzeit/Garzeitende

Zeiten fiir einen Garvorgang
einstellen

Sie kdnnen verschiedene Zeiten einstellen:
- [ Kurzzeit (siehe Kapitel ,Kurzzeit*)

- &5 Garzeit (Dauer des Garvorgangs)

- & Garzeitende (Zeitpunkt, zu dem der
Garvorgang enden soll)

Garvorgang sofort starten und
automatisch ausschalten

Sie kdnnen eine &7 Garzeit einstellen oder
den &7 Zeitpunkt, zu dem ein Garvorgang
enden soll.

B Geben Sie das Gargut in den Garraum.
m Wahlen Sie Betriebsart und Temperatur.
m Wahlen Sie die Sensortaste @.

0:00 und die Symbole £, &5 und & er-

scheinen.

&7 blinkt.

B Wenn Sie eine Garzeit einstellen wollen,
bestétigen Sie mit OK.

® Wenn Sie den Zeitpunkt einstellen wollen,
zu dem der Garvorgang enden soll, wéh-
len Sie A Garzeitende mit dem Dreh-
wéhler < > und bestatigen Sie mit OK.

Das entsprechende Symbol blinkt.

B Stellen Sie die gewtnschte Garzeit oder
das Garzeitende mit dem Drehwahler <
> ein.

B Bestéatigen Sie mit OK.

Die eingestellte Zeit wird gespeichert und
erscheint im Display. Das entsprechende
Symbol blinkt. Die Symbole flr die anderen
Zeiten leuchten.
B Wahlen Sie die Sensortaste @), um wie-
der zur Temperaturanzeige zu wechseln.
Die Garzeit erscheint im Display und
leuchtet. Der Garvorgang schaltet nach Ab-
lauf dieser Zeit automatisch aus.

Tipp: Wenn Sie den Garvorgang zu einem
spateren Zeitpunkt automatisch ein- und
ausschalten wollen, stellen Sie nacheinan-
der beide Zeiten (&5 Garzeit und #: Gar-
zeitende) ein (siehe Gebrauchs- und Monta-
geanweisung).
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Garzeiten andern

m Wahlen Sie die Sensortaste @.
B Wahlen Sie die gewlnschte Zeit.
B Bestatigen Sie mit OK.

Vier Striche --:-- erscheinen.

B Drehen Sie den Drehwéahler < > nach
rechts oder links, bis die eingestellte Zeit
erscheint.

B Bestéatigen Sie mit OK.

m Andern Sie mit dem Drehwahler < > die
eingestellte Zeit. Das entsprechende
Symbol blinkt.

B Bestatigen Sie mit OK.

m Wahlen Sie die Sensortaste @), um wie-
der zur Temperaturanzeige zu wechseln.

Die geanderte Zeit erscheint im Display und
das entsprechende Symbol leuchtet.
Garzeiten 16schen

m Wahlen Sie die Sensortaste @.

B Wahlen Sie die gewlinschte Zeit.

B Bestéatigen Sie mit OK.

Vier Striche --:-- erscheinen.

W Bestéatigen Sie mit OK.

B Wahlen Sie die Sensortaste @, um wie-
der zur Temperaturanzeige zu wechseln.

Sie haben die eingestellte Zeit geldscht.
Tipp: Sie kdnnen die Einstellungen fur Gar-
zeit 5 und Garzeitende 2 gleichzeitig 16-
schen: Drehen Sie den Betriebsartenwahler
auf Position 0.

DISPLAY / TAGESZEIT / GARZEIT / GARZEITENDE

Kurzzeit

Kurzzeit verwenden

Sie kdnnen eine Kurzzeit £ zum Uberwa-
chen separater Vorgange einstellen, z. B.
zum Eierkochen.

Sie kdnnen die Kurzzeit auch verwenden,
wenn Sie gleichzeitig Zeiten zum automati-
schen Ein- oder Ausschalten eines Garvor-
gangs eingestellt haben

Die maximal einstellbare Kurzzeit betragt
55:55 Minuten:Sekunden.

Kurzzeit einstellen

Beispiel:

Sie mdchten Eier kochen und stellen eine
Kurzzeit von 6 Minuten und 20 Sekunden
ein.

B Wahlen Sie die Sensortaste @.

B \Wenn gleichzeitig ein Garvorgang ablauft,
wahlen Sie Q.

[\ blinkt und &:08 erscheint.

| Stellen Sie mit dem Drehwéahler < >
6:20 Minuten:Sekunden ein.

B Bestéatigen Sie mit OK.
Die Kurzzeit wird gespeichert.

[\ und die ablaufende Kurzzeit erscheinen
im Display, auch wenn gleichzeitig ein Gar-
vorgang ablauft.

Nach Ablauf der Kurzzeit blinkt £ ein Signal
ertdnt und die Zeit wird hochgezahlt bis
maximal 59:59 Minuten:Sekunden.

B Wahlen Sie die Sensortaste @.

<« fold here

Kurzzeit andern und l6schen

m Wahlen Sie die Sensortaste @.

m Wahlen Sie Q).

£ blinkt und die eingestelite Kurzzeit er-

scheint.

m Andern Sie mit dem Drehwahler < > die
Kurzzeit.

Tipp: Wenn Sie die Kurzzeit I6schen wollen,

drehen Sie den Drehwahler < > so lange

nach links, bis 0:00 erscheint.

B Bestéatigen Sie mit OK.

Die gednderte Kurzzeit wird gespeichert
oder die Kurzzeit wird geldscht.
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Einstellungen

Ubersicht der Einstellungen

Betriebsstunden

Einstellung Status
Pl 50 Aus
Tageszeit Anzeige I* Ein
S2 Nachtabschaltung
Pe a4 24-Stunden-Format
Tageszeit Format e 12-Stunden-Format
(P Einstellen
Tageszeit
Py 50 Aus
Lautstérke Signaltone s Melodien (-7, 4%)
5¢ Solo-Ton (-4, 8%)
P5 50 Aus
Lautstdrke Tastenton 5 4 Ein: I-7
P& oL~ Grad Celsius
Temperatur Einheiten °F Grad Fahrenheit
P 5o Aus
Inbetriebnahmesperre S Ein
Backofen
P8 Anzeige
Softwareversion
] 5o Aus
Messeschaltung Backofen |5/ Ein
Pi0 Anzeige

* Werkeinstellung

Einstellungen &ndern

m Drehen Sie den Betriebsartenwahler auf Position 0 oder auf Position Beleuchtung [%].

W \Wahlen Sie die Sensortaste =.

B Wahlen Sie mit dem Drehwahler < > die gewunschte Einstellung .

W Bestétigen Sie mit OK.

In diesen Einstellungen blinkt zusétzlich ein Symbol im Display:

- P bis P 3 (Tageszeit): @ blinkt

- P& (Einheiten): § blinkt

B Wahlen Sie den gewlnschten Status mit dem Drehwahler < >, stellen Sie die Tageszeit ein
oder lassen Sie sich die Softwareversion oder die Betriebsstunden anzeigen.

B Bestéatigen Sie mit OK.

B Zum Verlassen des MenUs wahlen Sie wieder die Sensortaste =.
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KURZZEIT / EINSTELLUNGEN
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Was tun, wenn

Sie kdnnen die meisten Stérungen und Fehler, zu denen es im taglichen Betrieb kommen
kann, selbst beheben. In vielen Fallen kénnen Sie Zeit und Kosten sparen, da Sie nicht den

Kundendienst rufen mussen.

Problem

Ursache und Behebung
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Problem

Ursache und Behebung

Das Display ist dunkel.

LOC erscheint im Display.

fIES erscheint im Display.

Der Garraum wird nicht
heiB.

Die Tageszeit ist nicht kor-
rekt oder CA/IC erscheint
im Display.

00:00 erscheint unerwartet
im Display und gleichzeitig
blinkt iJ;. Eventuell ertént
auch ein Signal.

FXX erscheint im Display.

Nach einem Garvorgang
ist ein Betriebsgerausch
zu héren.

Der Backofen hat sich
selbsttédtig ausgeschaltet.
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Der Backofen hat keinen Strom.

W PriUfen Sie, ob die Sicherung der Elektroinstallation ausge-
|6st hat.

B Fordern Sie eine Elektrofachkraft oder den Miele Kunden-
dienst an.

Die Inbetriebnahmesperre ist eingeschaltet.

B Drlcken Sie 6 Sekunden lang OK.

Die Zeit lauft sekundenweise ab. AnschlieBend kdnnen Sie
einen Garvorgang starten und Einstellungen vornehmen.
Sie kdnnen die Inbetriebnahmesperre auch dauerhaft aus-
schalten.

B Schalten Sie die Inbetriebnahmesperre aus (sieche Kapitel
,Einstellungen” — P 7).

Die Messeschaltung ist eingeschaltet.

B Schalten Sie die Messeschaltung aus (siehe ,Gebrauchs-
und Montageanweisung®).

Der Backofen hat keinen Strom.

B PriUfen Sie, ob die Sicherung der Elektroinstallation ausge-
|6st hat. Fordern Sie eine Elektrofachkraft oder den Miele
Kundendienst an.

Das Elektronetz war ausgefallen.

B Stellen Sie die Tageszeit neu ein (siehe Kapitel ,Einstellun-
gen“ — P 3). Auch Zeiten fur Garvorgange mussen neu ein-
gegeben werden.

Der Backofen wurde Uber einen ungewoéhnlich langen Zeit-

raum betrieben und die Sicherheitsausschaltung wurde akti-

viert.

B Drehen Sie den Betriebsartenwahler auf Position 0.
Der Backofen ist danach sofort wieder betriebsbereit.

Ein Problem, das Sie nicht selbst beheben kénnen.
B Fordern Sie den Miele Kundendienst an.

Das Kuhlgeblase ist eingeschaltet.

B Das Kuhlgeblase schaltet automatisch nach einer gewis-
sen Zeit aus.

Der Backofen schaltet sich aus Energiespargrinden automa-
tisch aus, wenn nach dem Einschalten des Backofens oder
nach Ende eines Garvorgangs innerhalb einer bestimmten
Zeit keine weitere Bedienung erfolgt.

B Schalten Sie den Backofen wieder ein.

Auf dem katalytischen
Email befinden sich rost-
farbene Verschmutzun-
gen.

Der Kuchen/das Gebéack
ist nach der in der Garta-
belle angegebenen Zeit
noch nicht gar.

Der Kuchen/das Geback
hat Braunungsunterschie-
de.

Die FlexiClip-Vollausziige
(falls vorhanden) lassen
sich schwer einschieben
oder herausziehen.

Die Garraumbeleuchtung
schaltet nicht ein.

|« fold here

Verschmutzungen durch Gewdirze, Zucker oder Ahnliches
werden durch den katalytischen Reinigungsprozess nicht
entfernt.

B Bauen Sie die katalytisch emaillierten Teile aus und ent-
fernen Sie diese Verschmutzungen mit warmem Wasser,
HandspuUlmittel und einer weichen Blrste.

B Lassen Sie die Teile trocknen und bauen Sie sie sorgfaltig
wieder ein.

Die gewahlte Temperatur weicht vom Rezept ab.

Die Zutatenmengen weichen vom Rezept ab.

B \Wahlen Sie die dem Rezept entsprechende Temperatur.
B Prifen Sie, ob Sie das Rezept verandert haben. Durch

Zugabe von mehr Flussigkeit oder Eiern wird der Teig
feuchter und benétigt eine langere Backzeit.

Material oder Farbe der Backform sind nicht auf die Be-

triebsart abgestimmt.

Temperatur oder Ebene wurden falsch gewahit.

B Bei Ober-/Unterhitze (=] sind helle oder blanke Backfor-
men nicht so gut geeignet. Verwenden Sie matte, dunkle
Backformen.

B PrUfen Sie bei einem sehr groBen Braunungsunterschied,

ob Sie die richtige Temperatur und Ebene gewahlt haben.

Ein gewisser Unterschied in der Braunung ist immer vor-
handen.

In den Kugellagern der FlexiClip-Vollauszlge ist nicht gend-
gend Fett.

B Fetten Sie die Kugellager mit dem Miele Spezialfett nach.

Nur das Miele Spezialfett ist auf die hohen Temperaturen im
Garraum abgestimmt. Andere Fette konnen beim Aufheizen
verharzen und die FlexiClip-Vollauszlige verkleben. Sie er-
halten das Miele Spezialfett im Miele Fachhandel oder beim
Miele Kundendienst.

Die Halogenlampe ist defekt.

B Wechseln Sie die Halogenlampe aus (siehe ,Gebrauchs-
und Montageanweisung®).
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Kurzgebrauchsanweisung

Backofen

Diese Kurzgebrauchsanweisung ersetzt nicht die Gebrauchsanweisung. Es ist notwendig,
sich mit der Handhabung des Backofens vertraut zu machen. Bitte lesen Sie deshalb die
Gebrauchsanweisung und beachten Sie das Kapitel Sicherheitshinweise und Warnungen.
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