Produktvorteile & Ausstattung

SteamPro: Gesiinder und leckerer kochen

Die Back-, Brat-, Schmor- und Dampffunktion des
SteamPro Dampfbackofens lassen dich das Beste aus
deinen Rezepten herausholen. Steamify fligt immer die
richtige Menge Dampf hinzu und macht dein
Lieblingsessen knusprig und schmackhaft, wobei bis zu
90 % des Vitamins C* erhalten

*Basierend auf externen Tests, bei denen der Vitamin-C-Gehalt von rohem Brokkoli mit dem von
gedampftem Brokkoli verglichen wurde. Der Test basiert auf der Bestimmung von Ascorbinsaure (Vitamin
C) in Lebensmitteln mittels HPLC-/UV-Analyse.
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AEG MealAssist Dampfbackofen der Serie 8000 mit SteamPro

Mit den 8000 MealAssist Dampfbackéfen mit SteamPro kannst du sowohl mit
bis zu 100 % Dampf garen als auch konventionell backen. Dampf und Hitze
lassen sich je nach Gericht variabel kombinieren. Durch Dampf bleiben bis zu
90 % Vitamin C* erhalten.

*Basierend auf externen Tests, bei denen der Vitamin-C-Gehalt von rohem Brokkoli mit dem von
gedampftem Brokkoli verglichen wurde. Der Test basiert auf der Bestimmung von Ascorbinsaure (Vitamin
C) in Lebensmitteln mittels HPLC-/UV-Analyse.

CookSmart Touch: Intelligentes Kochen mit einem
Fingertipp

Mit dem Ubersichtlichen CookSmart Touch Display
kannst du deine Lieblingsgerichte speichern, Kochtipps
erhalten und Backofenfunktionen auswahlen. Die
Energiespartipps auf dem Display erméglichen dir mit
wenigen Handgriffen ein effizienteres Kochen. Fur ein
noch intuitiveres

Kochassistent 2.0 — Automatikprogramme und
| Schritt-fiir-Schritt-Anleitungen
Uber das extra groRe CookSmart Touch+ Display

zu einer Vielzahl von Rezepten. Schritt-flir-Schritt-
Anleitungen fihren dich einfacher zum perfekten

= Ergebnis. Fir ein erweitertes Kocherlebnis nutze die

AEG App.

Dampfreinigung: fiir eine miihelose Reinigung
deines Dampfbackofens

Die Dampfreinigungs-Funktion informiert dich, wenn es
an der ist Zeit ist, deinen Dampfbackofen zu reinigen.
Alle Verschmutzungen lassen sich anschlieend mit
einem feuchten Tuch entfernen. Diese Dampfreinigung
verbraucht bis zu 95 % weniger Energie* als die
pyrolytische

Kerntemperatursensor: Punktgenaues Garen

Mit dem Kerntemperatursensor erreichst du immer den
richtigen Garpunkt. Der Sensor Uberwacht die
Kerntemperatur im Inneren des Gerichts. Sobald die
voreingestellte Temperatur erreicht ist, schaltet sich

o " @ dein Ofen ab. So garst du dein Steak miihelos und auf
e Jen Punkt genau Medium,

* Made in Germany

» Multifunktionsbackofen mit Dampf

» Exklusives matt schwarzes Kichenmébelhandels-Design

* WLAN-fahiger Backofen, steuerbar tber die AEG App

* Kl - Rezept — Assistent

« SoftClosing

» MaxiKlasse™ - Extra grof3er Garraum (70 Liter)

» CookSmart Touch Display

* Elektronische Temperaturregelung

» Temperaturbereich von

» Kerntemperatursensor

» Kochassistent 2.0

» Restwarmeanzeige und -nutzung

» Automatische Abschaltung fiir Backofen

« Leichtreinigungstir und -ausstattung

* Grillheizstab

» Kindersicherung

« Kiihlgeblase

« 25 Beheizungsarten

» Beheizungsarten: Oberhitze, Unterhitze, Heillluft, Ober-/Unterhitze,
HeilRluftgrillen, Pizzastufe, Umluft, , Steamify® — Automatische Dampfzufuhr,
Dampfgaren, Feuchtgaren (hoch), Feuchtgaren (niedrig), Feuchte Umluft,
Dampf, Aufwarmen, Grill, Garstufe, Aufbacken, Auftauen, Schmoren, Braten,
Niedertemperaturgaren, Einkochen, Teller warmen , Warmhalten, Dorren
« Schnellaufheizung zuschaltbar
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AE

Technische Daten

PNC

EAN-Nummer

EPREL Registrierungscode
Energieffizienzklasse
Einbauhéhe (mm)
Einbaubreite (mm)
Einbautiefe (mm)
Geratehohe (mm)
Geratebreite (mm)
Geratetiefe (mm)

Beheizungarten

Nettovolumen Backraum (L)
Farbe

Netzstecker

Volt

Beleuchtung (Watt)

944 035 168 Bruttogewicht (kg)
7333394111186 Nettogewicht (kg)
2192913 Verpackung, Héhe (mm)
A++(Spektrum A+++ bis D) Verpackung, Breite (mm)
590 Verpackung, Tiefe (mm)
560
550
594
595
567

Oberhitze, Unterhitze, Heil3luft,
Ober-/Unterhitze, HeiB3luftgrillen,
Pizzastufe, Umluft, , Steamify® —

Automatische Dampfzufuhr,
Dampfgaren, Feuchtgaren (hoch),
Feuchtgaren (niedrig), Feuchte Umluft,
Dampf, Aufwarmen, Grill, Garstufe,
Aufbacken, Auftauen, Schmoren,
Braten, Niedertemperaturgaren,
Einkochen, Teller warmen ,
Warmbhalten, Dérren
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40
39
670
635
670
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